Jidelni listek

Penzion a Restaurace

MADARSKA BASTA

RiZovad 423, 752 01 Kojetin

Vitdme Vds v nasi restauraci, kde mizete prijemné
posedét se svymi prateli, zobnout néco dobrého
¢eského, ale samozrejmé, a proto jste taky tady,
ochutnat origindlni pdlenky, vina, sekty, piva a dalsi
dobroty dovezené primo z Mad'arska a taky si dat
nejakou tu

MADARSKO SPECIALITUS.

Prejeme Vdm sprdvnou volbu pri vybéru BASTY
dle Vasi chuti a hlavné
Dobrou chut'.

Na Vasi dalSi navstévu se tési persondl
a rodina ARANYOST



STUDENE PREDKRMY

2 kusy Sunkové rolky s ki‘enem
(2 pldtky Sunky, ken) 34,-Kc

1 krat ObloZzené prkno masové
100g szalonna,100g kolbdsz,torma,csipds
paprika, kenyér
(100g slaniny, 100g klobdsy, majonézovy kren,
feferonky, chléb) 64,-K¢é

1 krdt ObloZené prkno syrové
100g eidam, 50g hermelinu, 50g nivy,
obloha, chléb 64, -K¢

TEPLE PREDKRMY

1 kus Hemenex
(slanina, vejce, obloha, chléb) 44 -Ké

1 kus Omeleta ala Ara
(omeleta se slaninou a porkem a v ni

rozpecené tvarlzky, obloha, chléb) mriam 54,-K¢

1 kus Hortobagyi palacsinta,tejszin

Hortobarnska palacinka,zakysand smetana
(palacinka plnéna pikantni masovou smési,

prelitd zakysanou smetanou) 59, -K¢

Jelikoz vSe pripravujeme peclivé, doba pripravy jidel pokud neni
uvedeno jinak, se pohybuje od 25 - 45 minut.



POLEVKY

1 kotlik Hovézi polévka

(hovézi vyvar se zeleninou a nudlemi) 19,-K¢c

1 kotlik Cesnekova polévka alé Ara

(vyvar, strouhany syr, vejce, Eesnek, opecenky)  24,-KC

1 kotlik Gulyésleves

’ ’ ’v , ’ v
(mad'arska extra guldsova polévka) 59,-K¢
DOBA PRIPRAVY DO 50 MINUT

1 kotlik Halaszlé

(mad’arska rybi polévka uzndvand jako
ndrodni jidlo, ale také jako hlavni chod) 59, -K¢

DOBA PRIPRAVY DO 50 MINUT

TESTOVINY

300g Spagety ,Magyar" 74,-Kc
(kureci maso, le€o, erds pista, syr)
300g Tagliatelle s houbami 74,-Kc

(téstoviny,zampiony,smetana)

300g Téstovinovy salat ala pipi 74,-Kc

(téstoviny, kur.maso, zelenina, dresink)

JelikoZz vSe pripravujeme peclivé, doba pripravy jidel pokud neni
uvedeno jinak, se pohybuje od 25 - 45 minut.



BEZMASA JIDLA

120g Smazena losticka pochoutka, obloha 64, -Kc

(5 kust smaZenych tvarizek)

120g Rantott sajt,diszités 64, -Kc
SmazZeny syr, obloha

200g Rdntott gomba, diszités 69, -K¢
SmazZené zampiony,obloha

100g Smazeny hermelin, obloha 69, -K¢

100g Smazenad niva v brambordku, obloha 79, -K¢é
(niva v bramborovém tésticku)

150g Syrovy Spiz, obloha 79,-Ké

(obalovany eidam, hermelin, cibule)

100g Smazeny hermelin v brambordku,obloha 79, -K¢
(hermelin v bramborovém tésticku)

JelikoZ vSe pripravujeme peclivé, doba pripravy jidel pokud neni
uvedeno jinak, se pohybuje od 25 - 45 minut.



HOVEZI MASO

150g Videnska rosténa, obloha

(prirodni hovézi rosténd s cibulkou) 99, -K¢

200g Paradicsomos Hajduszoboszléi tokany
Tokan Hajdiszoboszlé s tomaty,obloha

(hovézi nudli¢ky s pikantnim tomatovym pyré) 119,-K¢é

200g Tatar bifsztek kicsit csiposebb
Tatardk tak trochu ostrejSi + 4 ks topinek

(hovézi svi¢kovd, tepelné neopracovdno) 189, -K¢

RYBY

200g Pangas peceny na masle s cesnekem,
obloha 69, -K¢

200g Rantott Pangas halrudak, diszités
Smazeny Pangas, obloha 69, -Kc

200g Pstruh na masle peceny, obloha 79,-Ké

Jelikoz vSe pripravujeme peclivé, doba pripravy jidel pokud neni
uvedeno jinak, se pohybuje od 25 - 45 minut.



KURECI MASO

200g Magyaros csirkemadj, diszités
Dribezi jatra po Mad'arsku, obloha 64, -Kc

150g Prirodni kureci rizek, obloha 69, -K¢c

150g Pikantni kureci platek na kari,
obloha 69, -K¢

150g Rantott csirke szelet, diszités
Smazeny kureci Fizek, obloha 74, -K¢

150g Csirke natulrszelet, sonkaval, salonnaval,
és tiikortojds, diszités
Prirodni kureci Fizek se Sunkou,
slaninou a vejcem,obloha 89, -K¢

150g Csikokra vagott csirkemell,csirkemdjjal,

diszités magyarosan
Kureci platek s driibezimi jatry

po mad’arsku, obloha 89, -Ké
150g Plnény smazeny kureci rizek,obloha

(3unka, syr, Zampidny slanina) 94, -K¢é
150g Kureci ,Ondras", obloha

(kureci prsi¢ko v brambordkovém tésticku) 94, -K¢é

Jelikoz vSe pripravujeme peclivé, doba pripravy jidel pokud neni
uvedeno jinak, se pohybuje od 25 - 45 minut.



VEPROVE MASO
150g Veprovy smaZeny rizek, obloha 74,-Kc

150g Srbské raznici, obloha

(veprové maso s cibuli a slaninou na jehle) 79, -K¢é

150g Veprovy rizek naruby s anglickou
slaninou a cibuli, obloha 84,-K¢é

150 Veprovy smazeny plnény rizek, obloha
9 provy Y pineny
(veprova krkovic¢ka, anglicka, niva) 89, -K¢é

150g Losticky plnény rizek, obloha
(veprova krkovi¢ka, tvarlizek) 89, -K¢

200g Steak pro ostrilené pany
(veprova krkovi¢ka s ostrou majdou) 94, -K¢é

200g Harom szini hds, diszités
Maso tri barev, obloha

(kuPeci a veprové maso, driibeZi jatra) 94, -K¢é

200g Vagott sertéshis - Magyar 6rdog
Veprova smeés ,Magyar”, obloha
(veprova krkovice kapie,cibule kecup,éesnek,chilli) 99, -Ké

JelikoZz vSe pripravujeme peclivé, doba pripravy jidel pokud neni
uvedeno jinak, se pohybuje od 25 - 45 minut.



SPECIALITY PODNIKU

200g Csirkemell ,Dolly Buster”, diszités
Kureci prsa ,Dolly Buster", obloha
(prsa, Sunka, broskev, syr, brusinky) 99, -K¢é

200g Kureci smeés ,Chaos", obloha

(prsa,Sunka,zampidny,smetana,cibule,st. okurek) 99, -K¢é

200g ,Fehér asszony", tésztdja diszités
Nudlicky ,Bilé pani*, obloha

(kureci maso,hermelin, pérek, zampiény, smetana) 99, -K¢

200g Jehla z rostu,obloha
(kufeci a veprové maso, dribeZi jatra,
paprika, cibule, mad’arskd glajda) 99, -K¢é

200g Budapesti kirdlyi rantottszelet
Krdlovsky Budapest'sky rizek, obloha

(vepr.krkovicka, Sunka, vejce, eidam, slanina) 109, - Ké

600g Misa mad'arského bastyre Arpada
pro 2 osoby, obloha
(smazend kureci prsicka, smazeny syr a Zampiony,
hranolky, ryze, obloha) 229, -K¢

JelikoZz vSe pripravujeme peclivé, doba pripravy jidel pokud neni
napsano jinak, se pohybuje od 25 - 45 minut.



300g

200g

200g

1ks

1ks

200g

250g

SALATY

Igazi magyar vegyes savanyusdg
Prava mad'arska calamada

Sopsky saldt
(paprika, rajce, okurek, balkansky syr)

Recky saldt
(paprika,rajce,okurek,salat,olivy, balkdnsky syr)

MOUCNIKY
Medovnik

Pala¢inka s ovocem, slehackou
a zmrzlinou

Zmrzlinovy pohdr s ovocem a Slehackou

(michané ovoce, zmrzlina, $lehacka)

Magyar szerelem
Mad'arska laska

(zmrzlina, jahody, griotka, slehacka)

29, -K¢

49, -K¢

54, -K¢

35,-K¢

49, -K¢

49, -K¢

59, -K¢

JelikoZ vSe pripravujeme peclivé, doba pripravy saldti a
mouénikli pokud neni napséno jinak, se pohybuje

od 20 - 40 minut.



200g
200g
150g
150g
150g
150g
150g
3ks
200g
60g
60g
50g
70g
50g
50g
1ks
2ks

Jelikoz vse pripravujeme peclivé, doba pripravy priloh pokud neni

PRILOHY

Varené brambory masténé maslem
Opékané brambory
Hranolky

Americké brambory
Krokety

Mc Cain Dolarky

Dusend ryze

Brambordcky

Zeleninova obloha

Horcice

Kecup

Tatarska omacka Hellmann's
Débelskd omacka

Krenex

Sterilovany okurek

Krajicek chleba

Houskovy knedlik

20, -K¢é
22,-Ké
22,-Ké
25, -K¢é
25, -K¢
30,-K¢
15,-K¢é
25, -K¢
20, -K¢é
8,-K¢
10, -K¢
15,-K¢é
20, -K¢é
10, -Kc
8,-K¢
4,-Kc
4,-Ke

napsdno jinak, se pohybuje od 15 - 30 minut.



NECO K PIVKU

1ks Topinka s cesnekem 10,-K¢
1ks Pivni pes 12, -K¢é
1ks Pivni kocka 19, -K¢
1ks Langos s cesnekem 20, -K¢
1ks LangosS s Cesnekem, keCupem a syrem 26,-K¢
1ks LangoS s Cesnekem, tatarkou a syrem 30,-K¢
1ks LangosS, Cesnek, kecup, tatarka, syr 35, -Ké
100g Utopenec, chléb 25, -K¢é
1ks Topinka se Sunkou a sazenym vejcem  35,-K¢

1ks Losticka topinka
(2 tvartzky, cibule, feferonka) 39, -Ké

1ks Mad’arska topinka

(masovd smés, zelenina,syr) 49, -K¢c

Jelikoz vSe pripravujeme peclivé, doba pripravy chut'ovek pokud
neni napsano jinak, se pohybuje od 15 - 30 minut.



